BEAWEINE
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Tipps & Termine

Veranstaltungen
1. Halbjahr 2012

Anderungen vorbehalten

17.03.2012
Pasta vom Feinsten bei BEAWEINE

Der Pasta-Nachmittag im vergangenen Jahr war auf Anhieb ein kulinarischer Volltreffer, so
dass auch dieses Event einen festen Platz in unserem Programm verdient hat. Es gibt vier
verschiedene, frisch zubereitete Pastagerichte, unter denen die Gaste bis zu drei Gange
auswahlen konnen. Als Vorspeise gibt es einen Salat und den Abschluss bildet ein
leckeres Dessert. Passende Weine gibt’s naturlich auch.

Beginn: 16 Uhr, Ende gegen 20 Uhr

Preis fur Weinprobe, Essen und Mineralwasser

(ohne weitere Getranke): € 22,50.

Verbindliche Anmeldung erforderlich bei BEAWEINE

(evtl. Stornierungen sind bis eine Woche vorher kostenfrei)

Mindestteilnehmerzahl: 20 Personen

19.04.2012
Madame Baguette und Monsieur Filou — Autoren-Lesung in der VHS Mettmann

Auf Anregung von BEAWEINE liest der geburtige Franzose Pierre Sommet in der VHS
Mettmann, Schwarzbachstr.28 (in deutscher Sprache) aus seinem neuen Buch. In seiner
Lesung begibt sich der Autor auf die Spur scheinbar deutscher Worter, wie z.B. kaputt,
Kinkerlitzchen, Fisematenten, Muckefuck uvm. Er deckt ihre franzosische Herkunft sowie
die manchmal dahinter stehenden Legenden auf. Der Vortrag in entspannter Atmosphare
wird mit Wein, Baguette und Kase kulinarisch begleitet.

Schriftiche Anmeldung bis 10.04.2012 am besten direkt bei der VHS z.B. uber:
www.vhs-mettmann.de oder Uber BEAWEINE

Die Anmeldegebuhr betragt € 14

21.04.2012
3. Homberger WeinMarkt

An diesem Samstag bieten wir in unserem Verkaufsraum rund 40 Weine zum Verkosten
an - sozusagen ein Tag der offenen Weine. Prasentiert wird ein Querschnitt durch unser
gesamtes nationales und internationales Weinsortiment einschl. einiger Neuheiten aus
Sudafrika, Australien und Neuseeland. Fur einen bescheidenen Kostenbeitrag von € 5 (der
ab einem Einkaufs- bzw. Bestellwert von € 100 erstattet wird) kann nach Lust und Laune
probiert wer-den, auf Wunsch mit fachkundiger Beratung.

Aulerdem gibt es wieder Restposten zu gunstigen Preisen.

Termin: Samstag, 21.04.2012, 15 bis 19 Uhr

Keine Anmeldung erforderlich.



20.06.2012
Natur und Wein: Mit dem Wohnmobil durch Neuseeland

Im Rahmen der Reihe “Natur und Wein” bieten wir diesmal eine Bilderreise Uber die Nord-
und Sudinsel Neuseelands an. Neben vielen Highlights wie der “Bay of Islands” mit den
vielen Segelschiffen und dem “Franz-Josef-Gletscher”, der bis an die Palmen ragt, gibt es
auch unspektakulare aber wunderschone Landschaften in Neuseeland, die manchen
Irland-Reisenden an die Grune Insel erinnern durften. Damit die Exkursion ans andere
Ende der Erde nicht nur farbenfroh und informativ ablauft, kdnnen die Besucher sich von
der Besonderheit neuseelandischer Weine Uberzeugen.

Kostenbeitrag inkl. Wein und Mineralwasser: € 15

Zeit/Ort: 20.06.2012, 20 - 22.30 Uhr, Weinstube BEAWEINE

Anmeldung erforderlich

Kulinarische Montagsdemo bei BEAWEINE

Jeden letzten Montag im Monat demonstrieren wir in unserer Weinstube von 18 - 21 Uhr
welcher Wein zu den angebotenen Kostlichkeiten am besten passt. Reservierung
erforderlich. Max. GruppengrofRe: 6 Personen

Achtung! 30.04. und 30.07 findet keine Montagsdemo statt!

Preis: € 20 pro Person.

07.07.2012
Barbecue bei BEAWEINE

Es wird wieder gegrillt. Aber nicht einfach so. Die Besucher erwartet wieder eine Vielzahl
kulinarischer Uberraschungen und natiirlich dazu passende Weine, die den Genuss noch
steigern werden. Es beginnt um 15 Uhr und sollte gegen 19 Uhr gemutlich ausklingen.
Preis (ohne Getranke): € 27,50

Verbindliche Anmeldungen erforderlich.

(evtl. Stornierungen sind bis eine Woche vorher kostenfrei)

Mindestteilnehmerzahl: 20 Personen

Kleine aber feine Veranstaltungen

Fur private und geschaftliche Feiern, Seminare und natirlich auch fir ausfuhrliche
Weinproben steht unsere gemdutliche, rustikale Weinstube auch auf3erhalb der normalen
Geschaftszeiten zur Verfugung. Nahere Einzelheiten im personlichen Gesprach mit dem
Chef.

Selber kochen macht (mehr) Spaf

Kochshows sind in. Sie haben fur die Zuschauer vor dem Fernseher nur einen Nachteil:
sie bekommen Appetit gemacht, kdbnnen aber nicht mitessen, was da gekocht wurde.
Deshalb bieten wir seit einiger Zeit unsere Weinstube als kleines “Kochstudio” an, zum
selber kochen und anschlieBenden gemdutlichen Essen. Fur die passende Weinbegleitung
sorgt der Chef personlich, mit dem auch im Vorfeld alle Details besprochen werden
konnen.



Vorankilindigungen

Gala-Diner im Best Western Hotel 11.08.2012
WeinParty Aul3engelande BEAWEINE 18.08.2012
Internationaler WeinMarkt im Best Western Hotel 04.11.2012
Entenabend im Haus Poock 23. +24.11.2012

BEAWEINE - Krampenhausweg 1 - 40882 Ratingen-Homberg
Tel.02102-895575 Fax02104-767 33

Buro-Tel. 0 21 04 - 7 57 59

www.beaweine.de - inffo@beaweine.de

Unsere kundenfreundlichen Offnungszeiten:

Dienstag bis Freitag 15 - 20 Uhr , Samstag 10 - 16 Uhr



